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DAFTAR NOTASI 

HHV = Nilai pemanasan tertinggi (kal/gram) 

Acid = Sisa abu 10 kal/gram 

Fulse = Panjang kawat yang terbakar = 1cm = 1 kal/gram 

∆T = Selisih suhu (oC) 

EE = Nilai Kalibrasi 

A = Massa sampel awal 

B = Massa sampel setelah dikeringkan 

C = Massa sampel terdapat pada titik fixed carbon (FC) 

D = Massa sampel pada titik burning out 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


